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OVETTO CROCCANTE,

SU CREMA DI PECORINO t CIALDA DI PANE

FIORE DI ZUCCA

MOZZARELLA t MAJO ALLL ALICI

FOCACCIA;
- OLO £ SALE

- PROSCIUTTO

GRAN CASTELLAN@ (MINIMO PER 2)

PROSCIUTTO, PORCHETTA, SALSICCETTE, CACIOTTINA,
BRUSCHETTA AL POMODORO

FRITTO VEGETALE
SUPPLI DI PORCHETTA xa

PROSCIUTTO DI MANZO
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(& PASTE ALL'UOVO
SONO FATTE IN CASA



LE, "CONTADINE." CON SCARPETTA

FETTUCCINE GREZZE, RAGU DI MANZO © POMODORO

STROZZAPRETT ACQUA & FARINA

PANCETTA © CARCIOF!

RAVIGLL RICOTTA ¢ TARTUFO NERG

t TONDUTA AL PARMIGIANO

=LA TRADIZIONE =
BUCATINT ALL AMATRICIANA

PASTA £ TAGIOU
GNOCCONI

RIPIENI DI SALSICCIA, BROCCOLO ROMANESCO,
AJO, 0JO, PLPERONCINO t PLCORINO

PAGHETTONE CACIO £ PERE






LA GRIGLIA
GALLETTO & CHIPS

RISTECCA DI MANZO

SASICCE. o

MELA ANNURCA
& CANNELLA

FIETTO TL GASALETTO!
E, PATATE, AL CARTOCCIO

(MINIMO PER 2)

ABBACCHIO ALLO SCOTTADITO

[ CUCIINATT
BRASATO DI MANZO

PORRO, DATTERINI ROSSI © GIALLI

CODA ALLA VACCINARA
TRIPPA ALLA ROMANA

FLAN DI ZUCCA

E FONDUTA DI PARMIGIANO

GORATELLA AL CARCIOFI

POLPETTE. DELLA NONNA

(ANCHE AL TARTUFO)



\@9@%,,
| CONTORNI

VERDURE DI STAGIONE
GHIPS

PATATA AL CARTOCCIO



FIETTI BI BACCAIA

PASTELLATI & FRITTI

TAGLOLN AL RAGY

DI PESCE & MENTA

CARPACCIO Bl TONNG

PANT CARASAU
TARTUTO NERO &
CREMA DI PECORINO






TORTINO

ALLE MELE & CANNELLA

CROSTATA

RICOTTA & VISCIOLE

BISCOTTINI MISTI
CHELSECAKE. ATFRUTTI DI BOSCO
PLRE AL VING ROSSO

CON MOUSSE DI RICOTTA & RUM

PANNA COTTA

AL ROSMARINO & CROCCANTE ALLE NOCCIOLE

TORTA TARTUFATA






LA PIZZA MARGHERITA NON LA FACCIAMO...

PROVOLA AFFUMICATA, TARTUFO NERO &
CARCIOFT CROCCANTI

MOZZARELLA, DATTERING ROSSO & GIALO &
PROSCIUTIO DI MANZO

FOCACCIA, MISTICANZA, CARPACCIO DI TONNO
L, PECORING

MOZZARELLA, CARCIOFT SAUATI
&, POLPETTINE DI MANZO
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ACQUA

ALLA SPINA DEMINERALIZZATA 1LT

HAINEKEN

CHIARA ALLA SPINA 04LT

[CHNUSA

NON FILTRATA 33CL

BIBITE.

1T
33 U

CAFFE.
CRAPPE, £ AMARI
WHISKY £ RUM

SLRVIZIO



SI PREGA DI COMUNICARE EVENTUALI INTOLLERANZE O ALLERGIT PRIMA
DELLL'ORDINAZIONE. DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA NON SI POSSONO
ESCLUDERE CONTAMINAZIONI INCROCIATE, PERTANTO | NOSTRI PIATTI
POSSONO CONTENERE SOSTANZE ALLERGENICHE Al SENSI DL REG. Ut
1167/11: CTLREALI CONTENENTI GLUTINE - CROSTACEI & DERIVATI - UOVA t
PRODOTTI DERIVATI - ARACHIDI - SEDANO t DERIVATI - TRUTTA A GUSCIO



