




Ovetto croccante
su crema di pecorino e cialda di pane

Fiore di zucca
mozzarella e majo alle alici

gran castellano

supplì di porchetta

- prosciutto

focaccia:

prosciutto, porchetta, salsiccette, caciottina, 
bruschetta al pomodoro

(minimo per 2)

fritto vegetale

prosciutto di manzo

- olio & sale

(x2)



Le paste all’uovo

sono fatte in casa



- la Tradizione -

le “Contadine” con scarpetta
fettuccine grezze, ragù di manzo e pomodoro

Strozzapreti acqua & farina
pancetta e carciofi

Ravioli  ricotta & tartufo nero

Bucatini all’ Amatriciana

Pasta e Fagioli

Gnocconi
ripieni di salsiccia, broccolo romanesco, 

ajo, ojo, peperoncino e pecorino 

Spaghettone cacio & pepe

e fonduta al parmigiano





Brasato di manzo

Coda alla Vaccinara

Polpette della nonna

Coratella ai carciofi

flan di zucca

Trippa alla Romana

Galletto & chips

Bistecca di manzo

filetto “Il Casaletto”
e patate al cartoccio

Salsicce 

(minimo per 2)

porro, datterini rossi e gialli

(anche al tartufo)

mela annurca

& cannella

abbacchio allo scottadito

e fonduta di parmigiano

LA GRIGLIA

(x2)

i cucinati



verdure di stagione

Chips

patata al cartoccio



filetti di baccala’
pastellati & fritti

tagliolini al ragu‘
di pesce & menta

carpaccio di tonno
pane carasau

tartufo nero &

crema di pecorino





crostata
ricotta & visciole

tortino

cheesecake ai frutti di bosco

pere al vino rosso

biscottini misti

panna cotta

Torta tartufata

con mousse di ricotta & rum

al rosmarino & croccante alle nocciole

alle mele & cannella





la pizza margherita non la facciamo...

provola affumicata, tartufo nero e
carciofi croccanti

mozzarella, datterino rosso e giallo e
prosciutto di manzo

focaccia, misticanza, carpaccio di tonno 
e pecorino

mozzarella, carciofi saltati 
e polpettine di manzo





acqua

haineken

ichnusa

caffè

bibite:

grappe e amari

whisky e rum

alla spina demineralizzata 1lt

chiara alla spina 0,4lt

non filtrata 33cl

1 lt
33 cl

servizio.......................................................................



si prega di comunicare eventuali intolleranze o allergie prima 
dell’ordinazione. durante le preparazioni in cucina non si possono 
escludere contaminazioni incrociate, pertanto i nostri piatti 
possono contenere sostanze allergeniche ai sensi dl Reg. ue 
1169/11: cereali contenenti glutine - crostacei e derivati - uova e 
prodotti derivati - arachidi - sedano e derivati - frutta a guscio


